
27€ 
81J 

Salade Bressane . 
Ballotine de volaille savoyarde l CIUmblo lruns rougos 

NOUVEAU 
LA SUGGESTION DU CHEF en fonction de son humeur 

voir l'ardoise 

J 

__ MENU DU MOMENT "'--, 
(soir et somed_i) 

Entrée du moment • Piaf du moment • Dessert 

MENU '8 
Minestrone ô l'italienne, aumble coppa et pannesan 

ou 
Salade Bressane 

ou 
GOteau de foie de volaille ô la lyonnaise 

et 
Pluma de cochon et chorizo rOti 

ou 

1 
Pièce de boeuf du moment ou ___ , 

f:soœope de scunon rOlle au soja, cllronelle et gi 1Q81 r ibre 
et 

Fromage ou dessert 
(N.B. l'ensemble de nos plats peut entre< dans le menu B 

CMIC supplément en fonction du piaf) 

MENU ENFANT (-de 12 on52 

Steak haché ou Nuggets de poulet 
ou Pol~ pané 

Frites . 
Dessert - (Glace togodo. smorties. drogibus 

ou demi-gaufre ou sucre) 

MENU DU JOUR 20€ 
Entrée du Jour + Plat du jour + Dessert du jour 

FORMULE DU JOUR 17€ 
Formule deuX plats 

PLAT OU JOUR 12,50€ 
PLAT OU PÊCHEUR 14,50€ 
MENU OU PÊCHEUR 22€ 

ToufBI n<JI -~ ,ont ::"S de pomrMS ~ M /lgurMS 
'du . 

Nol polUOfll ,ont occomm de rflOltO M /lgumeS du jour. 
FrltBf M ,a/<fdB sur demOt1de ... 

NOS ENTRÉES ... 
• Trilogie surprise du chef (M+2J· Barillet de filet mignon rôti ou foie gros, compolée de pommes. 

émufsion ou vinoiare de cidre et cronberrles 16.00€ 
Verre de Beaumes dè'Venise • Lo Treille • 7 00€ 

• GOteau de foie de volaille ô la lyonnaise et son coulis de tomates 13,.00€ 
Verre de bourgqgne Pinot Noir• Buissonnier• 1.00€ 

• v~ de œlleroY8 rouge et son œkhe de sandre (M• 1) • pesto de roquette et basilic, concassé de noisettes torréfiées 14~00€ 
erre de Crozes-Hermitage rouge • JABOULET • o.OOE 

NOSSAlADES ... 
• Salade Fennière(M•2)· Salade, endives~ tomates, pommes fruit, julienne de carottes. 

moaret de conard fumé. noix, !ambon 1ruffé et œlJf poché 
14.50€ 

6.90E 
Verre de Bergerie de !'Horus rouge • 'Languedoc • 

• Salade Bressane- Solode
1 
tomate~ croutons, lardons. émincés de volaille. œuf ou plot. bleu de Bresse 15.00€ 

Verre de Pouilly Fumé • SEVER N CHOLLE 1 • 
6 90E 

• Sa~ .Montagnarde CM• 1J - Salade. tomates, pommes de terre. dés de raclette. émincé de saucisses fumées. 15.50€ 

noix et 1ombol'I' cru serrono 
Verre de bourgogne Ptnot Noir• Buissonnier• 7.00C 

• Salo l9de Thol (M+2l -Solode..1 nouilles chinolses
1 

pois 9,91.1rmonds, carottes rôpées. oignons rouges émincés. 16.00€ 

V 
niêre de tomotes

1 
dés ue tofu~ émietté de tion r0t1 émulsion soja, citronnelle et gingembre 

erre de Crozes-Hermi age • JABOULt T • 5.00E 

• Salade Bourguignonne CM• 1 > - Salade. tomates, escargots et girolles poêlés, aillés et persillés, cœur d' ortichoud 
émulsion à l'nuife de noix et oectine de vin rouge 15.00€ 
Verre de Pouilly Fumé • SEVERIN t:HOLLET • 6 90E 

NOS PLATS ... 
• Pavé de canard rOtl et toast de pain d'~lces (M+2J - sauce vigneronne à l'oronge et aux échalotes. 

oommes de terre rôties et légumes du jour 
Verre de bourgogne Pinot Noir • Buissonnier • 

• Ballotine de volaille savovarde <coppq et reblochon) (M+ 1J - sauce sovignon, risotto et légumes du jour 
Verre de Bergerie de !'Horus rôuge • Languedoc • 

• Pluma de cochon et chorizo rOtl -jus corsé ou caviar de tomate confite pommes de terre rôties et légumes du jour 
Verre de Beaumes de Venise• Lo Treille• 

• Escal~ de veau fQçon Schnltzel <M•4l - sauce tortore. pommes de terre rôties et légumes du jour 
Verre de Bergerie de !'Horus rouge• Languedoc• 

• Andouillettes rOtles <M•2l - sauce moutarde à l'ancienne pommes de terre rôties el légumes du jour 
Verre de Bergerie de !'Horus rouge • Languedoc • 

• Jambonneau de cochon confit,grlllé et !Otis (450gr avec os) (Mt-4) - sauce tortore. pommes de terre 
rôties et légumes du jour 
Verre de bourgogne Pinot Noir • Buissonnier • 

• Bo1te 0 frorriage chaude et sa charcuterie (M• aJ - Pommes de terres rôties et mini verte 
Verre de Bergene de !'Horus rouge • Languedoc• (0lonc) 

NOS POISSONS ... 
• Esco~ de fhon œuge (M+J> • sauce teriyoki, risotto et légumes du jour 

Verre de Bergerie de !'Horus blanc• Languedoc• 
• Filet de bar ou daurade (selon arnwae) • rôti sauce escobèche, risotto et légumes du jour IU-4- Lr 

Verre de Pouilly Fumé blanc • SEVERIN CHOn.E'r • 
• Alet de sanare !'!'•4) - beurre noisette aillé et persillé, amandes effilées torréfiées, risotto el légumes du jour 

Verre de Hautes-Côtes de Beaune blanc 
• Burger saumon (M+2) - guocomole, tortore de tomates. saumon rôti, tian de courgette, sauce pito. salade verte, frites 

Verre de Hautes-Côtes de Beaune blanc 

NOS PATES ... 

• Unguines A I' escabèche, filet de rougets rôtis et chiffonnade de saumon fumé 
Pistachio, sauce pistache (torréfiées. concossées) et chiffonnade de jambon truffé 

• Pennes A l'indienne, sauce curry, tartare de tomote, émincé de cochon mariné snocké 
A la carbonaro, copeaux de parmesan 

LES SUGGESTIONS DU BOUCHER 

20.00€ 
7.00€ 

18.00€ 
6.90E 

19.00€ 
7.00E 

23.00€ 
690E 

19.00€ 
6 90E 

22.00€ 
7.00E 

21.00€ 
690E 

23.00€ 
690E 

24.00€ 
6BOE 

24.00€ 
7.00E 

19.00€ 
7 OOE 

17.00€ 
16.00€ 

16.00€ 
15.00€ 

Nos souoes ou choix: vfn rouge ô l'oronge. moutarde, sovignon, tortore. plia. tomates confites et maitre d'hôtel 

• Tartare de boeuf - salade verte, frites ou gratin de pommes de terre 100g 16.50€ -200g (M+2l 18.50€. 300g CM+SJ 20.50€ 
Verre de Beaumes de Venise • Lo Treille • 7 .00€ 

• Le B bu~ - steak hoché, compotée d'oignons ~ouges. cappa, Simple 17.00€ -Double (M+2l 19.00€. Trlple23.00€ 
fromage à raclette, sauce tortore,solode verte, fntes -Verre de Crozes Hermitage rouge. JABOULET • s.ooe 

• Burger poulet com,P.Otée d'oignon rouges, filet de poulet pané, tian de courgettes, sauce plto, salade verte, frites 18.00€ 
Verre de Bergerie de I Horus rou9.e • Languedoc • 6 90€ 

• Burgerveggle - compotée a·oignon rouge, steak végétal, tortore de tomate, tian de courgette sauce tortore 18.00€ 
Verre de Bergerie de l'Horus rouge • Loni;iuedoc • 6 90€ 

• Bavette d'aloyau de bœuf (M+3) • grillée, frites ou pommes de terre rôties et mini verte 22.50€ 
Verre de Bergerie de !'Horus rouge • Languedoc • 6 90E 

• Sea-eto de Bœuf - grillée, sauce tartare, frites ou pommes de terre rôties, légumes du Jour 24.00€ 
Verre de Crozes Hermitage rouge • JABOULET • s 00E 

• Côte de Bœuf (300g ~ <M+SJ • be~rre maitre d'hôtel. salade vertes, frites ou pomme de terre rôties 28.00€ 
yerre de bourgogne P1nol Noir • Buissonnier • 7 .00 

NOUVEAU 1 
Pour vos ramions, ltvralson, 
repas de groupe ou anniversaire 

Vous pouvez réserver directement ici 
ou sur www.la-maison-b.com 

NOS DOUCEURS ... 8,00€ 

• Crumble de fruit rouge 
Compot6e et pectine de fruits rouoes, crumble amandes noisettes, 
1 boule de otace nOU(Jat mie/ 

• Tartelettes Cara'huete et chocolat 
Chouchous caramel et 1 boule de (}lace mascarpane 

• Pana cotta myrtille 
Compotle de fruits fOU(Jes el 1 boule de (}lace amorena 

• Choux gourmands facon banana split 
Sauce chocolat. banane. boule ae a/ace pôle èJ tartiner. chanf/1/y 

• Tiramlsu praline et beurre de cacahouètes 
Boule de otace pôte èJ tartiner 

• Fondant amandes mousse citron 
Cromble de meringues 10Mff4es, boule de (}lace citron, 
pectine de yuzu 

NOS COUPES GLACÉES ... (M+l) 8,50€ 

• Coupe tic el lac 
1 Boule noisette, 1 boule rllum-rulsin , 1 boule von/lie, sauce 
chocolat, chantilly 

• Coupe Nesselrode 
Crime de marron, 2 boules de glace marron el 1 boule IIDllil/e, 
ccncass4 de meringue 

• Liégeois 
2 Boules de glace caM au chocolat el glace von/lie, coulis et chanll/Jy 

• Dome blanche 
3 Boules de glace von/lie, coulis chocolat el chantilly 

• Coupe 3 boules. au choix 6.50€ 
Nougalmlel moscarpone, mum-rolslns, marron, von/lie, chocolat, 

café, pistache, caramel, noisette, cccahoote, cassis, citron, passion, 
fro/se, framboise, ccca, amanera 

• Gaufre 
Chantilly ou chocolat 
Chantilly & chocolat 
Avec glace au choix 

• Café gourmand 
• Dessert gourmand 

8,DDC 

6.00€ 
6.80€ 
8.00€ 

9.00€ 
8.50€ 

1-\ëhltnl 
Mojito, Virgin mojito, Piiia colada, Cocktail 

Sex on the beach, Planteur. _/1.!t ~ 

.. 


